
大分県中津市にある1びん牛乳工場「グリーンコープミルク」で、
県内の牧場から届いた新鮮な生乳を使って、徹底した品質管理の
もと、大切に製造しています。

生乳のおいしさや栄養成分をできるだけ
残したいから、パスチャライズ殺菌（７２℃
１５秒）にこだわっています。

空気も臭いも通さないガラスびんだから
鮮度や風味が保たれ、最後まで作りたて
のおいしさが味わえます。扱いやすい軽量
びんとキャップは回収しリサイクル。軽く
すすいでキャップをつけて配送時にお渡
しください。

※パスチャライズ殺菌は、人体に有害な菌を死滅させ、
　生乳の風味と栄養をできるだけ残す殺菌方法です。

風味と栄養を守る
パスチャライズ殺菌

生乳本来の良さをそのままに
作りたてのおいしさ

おいしさと環境を守る
びん容器

●通常本体価格よりも 安い！
●毎週届くから、注文忘れがなく 安心！
　※予約数の追加や変更はいつでもOK

定期予約がオススメ！

2本以上が
お得

予約が
お得

3%引
き

5円引
き

定期予約をすると
自由注文より
1本につき

定期予約・自由注文にかかわらず
１回の配達で2本以上利用すると
1本当たり
通常本体価格から

詳しくは所属の生協にお問い合わせください。

ノンホモ 
9010 毎週

パスチャライズ 
9011 毎週

カフェミルク 
 9012 毎週

毎日飲むものだから

今回も、予約の方へは
お届けすることができました。

９月末より一時的にストップしていた、1びん牛乳の受付を再開できることになりました。

今夏の九州地方では、生乳の生産量が大幅に減少し、大変厳しい状況となっていました。
飼料高騰による厳しい酪農経営により、酪農家の戸数、乳牛飼養頭数が減少し、生乳の生産量は前年を下回っている
状況でした。加えて、８月８日から記録的な大雨の影響や、連日の猛暑・熱帯夜により昨年よりも夏場に高温多湿が続い
たことで、搾乳牛の健康維持がとても難しく、一頭当たりの搾乳量も減少していました。
このため、グリーンコープでは、９月末より1びん牛乳の自由注文の受付、定期予約の申込などを一時的に休止する
調整を行いました。気温が少し落ち着いてからも、例年よりも高温多湿が長く続いたことから、しばらく母牛や生乳生産量
の回復が遅れていましたが、この度九州地方での生乳生産量が回復し、必要な生乳量の確保の目途が立ったことから、
1びん牛乳の自由注文や定期予約の受付を再開させていただきます。
飲用だけでなく、クリームシチューなど、牛乳を使った料理がおいしい季節になりました。
ぜひ、おいしい1びん牛乳のご利用、よろしくお願いいたします。

冷蔵庫に静かに置いておくと上部に
クリームラインと呼ばれる生クリーム層が
できます。軽く
振って、お飲み
ください。

脂肪球を砕いて（ホモゲナイズして）
いないので、より搾りたての
生乳に近い牛乳です。

製造工程で脂肪球を砕いて
均質化した牛乳です。

パスチャライズ殺菌の牛乳を
ふんだんに使用。

より生乳に近い風味
豊かなコク。 すっきりとした飲みくち。 甘すぎない

すっきりとした味わい。

冷蔵 H7日126㎉、塩分
0.2g／1カップ200mlあたり
bafcl

毎週3920

361円 (税込389.88円)

1びん牛乳
ノンホモ900㎖

084505

冷蔵 H7日126㎉、塩分
0.2g／1カップ200mlあたり
bafcl

毎週3921

361円 (税込389.88円)

1びん牛乳
パスチャライズ
900㎖

084507

冷蔵 H7日148㎉、塩分
0.2g／1カップ200mlあたり
bafcl

毎週3922

407円 (税込439.56円)

1わが家風
カフェミルク
900㎖

084509

1びん牛乳の
自由注文・予約注文を再開します！

飲むたびに「おいしい」を実感できる1びん牛乳。
やさしい甘さがくちに広がり、すっきりさわやかな味わいです。

おまたせしま
した！




